Mediterrane Buffets 51

Spaghettifestival

ab 15 Personen

Viva la Pasta!

bunt gemischte Blattsalate mit Ruccola
Maiskornern, Stangensellerie-
und Peperonistreifen
Italienne Dressing
French Dressing
* *
Spaghetti Napoli
Spaghetti Tricolore
geriebener Parmesan
* % Kk

wahlen Sie dazu vier Saucen

Pizzaiolo
Carbonara
Bolognese
Pomodoro
Arrabiata

Funghi

Frutti di mare
Pesto Genovese
* %k *

frischer Fruchtsalat mit Rahm
Tiramisu

pro Person Fr. 26.50
ohne Dessert Fr. 18.50

Eignet sich als Selbstbedienungsbuffet!
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52 Mediterrane Buffets

Pasta Buffet

ab ca. 20 Personen

Insalata
bunt gemischte Blattsalate mit Ruccola
Maiskdrnern, Stangensellerie
und Peperonistreifen
Italienne Dressing
French Dressing
* %k

Pasta
Agnolotti mit einer Saisonfiillung
Ravioli mit Lachsfullung
Tortellini gefillt mit Rohschinken
Lasagne mit Rindfleisch
tberbackene Cannelloni mit Gemisefillung
Spaghetti
* % *

Salse
Basilikumrahmsauce
Tomatensauce
Carbonarasauce
Pesto Genovese
dazu geriebener Parmesan
* % %

Dolci
frischer Fruchtsalat, Tiramisu
Panna Cotta mit Beerensauce
Limonenmousse, Amaretti, Schlagrahm

pro Person Fr. 37.00
ohne Dessert Fr. 25.00

Variante
zusatzlich 2 Stk. Pouletsaltimbocca

Zuschlag pro Pers. Fr. 4.00
Eignet sich als Selbstbedienungsbuffet!
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Mediterrane Buffets

kaltes italienisches Buffet

ab ca. 25 Personen

marinierte getrocknete Tomaten
marinierte Auberginen
marinierte Peperoni
gemischte Oliven, Kapernfriichte
* %k
Zucchettirdollchen mit Frischkase
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum
Fenchelsalat mit Orangen
gemischte Blattsalate mit Ruccola
Italienne Dressing, verschiedene Beilagen
* %k
Rindfleischcarpaccio und Parmesan
* *
Coppa, Mailander Salami
* %k
Parmaschinken mit
dreierlei Melonen
* *
Vitello tonnato
* %k
Meerfrichtesalat
* *
verschiedene Brote
* %k
frischer Fruchtsalat
Zuppa Inglese, Limonenmousse

Panna Cotta mit Beerrensauce
Torta della nonna, Amaretti

pro Person Fr. 49.00
ohne Dessert Fr. 36.00

Eignet sich als Selbstbedienungsbuffet!
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Buffet bella Italia

kalt und warm, ab ca. 25 Personen

Antipasti
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Parmaschinken mit Melone und Feigen
Kalabrischer Meerfriichtesalat
Zucchettirdllchen mit Frischkase
marinierte Champignons
marinierte Auberginen
marinierte Peperoni
gemischte Oliven
Blattsalate nach Saison
* %k

Secondi Piatti, Contorni
Rindsschmorbraten in Merlot
Kalbshaxen nach Mailander Art
geschmortes Huhn mit Oliven
Polenta mit geriebenem Parmesan
Bratkartoffeln mit Rosmarin
gemischtes gebratenes Marktgemise
Blattspinat mit Pinienkernen
* % *

Dolci
Tiramisu
Panna Cotta mit Beerensauce
frischer Fruchtsalat
Zitronenmousse
Schokoladenkuchen mit Kirschen
Amaretti

pro Person Fr. 57.00
ohne Dessert Fr. 44.00

Eignet sich als Selbstbedienungsbuffet!

Business Lunch AG * Catering * Paul-Klee-Strasse 101 * 3053 Miinchenbuchsee
Tel. 031869 44 22 % Fax 031 869 34 24 * info@businesslunchag.ch * www.businesslunchag.ch




Mediterrane Buffets

55

Mittelmeer Buffet

kalt und warm, ab ca. 30 Personen

Kostlichkeiten aus der Sonnenkiiche!

kalte Speisen
Gazpacho
Meerfriichtesalat
Griechischer Hirtensalat
Rohschinken mit Melone
Taboulé mit Kichererbsen
Marokkanischer Bohnensalat
Tomatensalat auf Ruccola mit Mozzarella
* k%

warme Speisen
Lammkeule mit Rosmarin
Kalbsbraten mit Zitrone, Safranhahnchen
Thunfisch mit Paprikaschoten
Gemiise-Moussaka
Bratkartoffeln mit Krautern
Tagliatelle mit Gemusestreifen
Pilawreis mit Pistazien und Korinthen
grine Erbsen mit Pfefferminze
* %k *

Desserts
Tiramisu, Melonensalat mit Minze
Panna Cotta mit Granatapfel, Savarin mit Rum

Birnen oder Pfirsich in rotem Rioja
Orangensalat nach marokkanischer Art
Chocolatcremetépfchen, Mandeltortchen

zwei Frichtesorbets nach Wahl
Schlagrahm

pro Person Fr. 60.00
ohne Dessert Fr. 47.00

Eignet sich als Selbstbedienungsbuffet!
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